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T I ª u c h u È n  v I Ö t  n a m             tcvn 5450 - 1991 

 

§å hép thÞt. ThÞt trong n−íc xèt thÞt. Yªu cÇu kü thuËt 

Canned meat. Meat in sauce. Specifications 

 

Tiªu chuÈn nµy ¸p dông cho ®å hép thÞt trong n−íc sèt thÞt, ®−îc ®ãng trong hép kim lo¹i, ghÐp kÝn, 

vµ ®−îc thanh trïng. 

Tiªu chuÈn nµy kh«ng ¸p dông cho ®å hép thÞt ®ùng trong bao b× thñy tinh 

Tiªu chuÈn nµy phï hîp víi ST SEV 2435 – 80 

 

1 Yªu cÇu kü thuËt 

1.1 §å hép s¶n xuÊt víi c¸c d¹ng sau: 

- ThÞt lîn trong n−íc sèt thÞt lîn 

- ThÞt bß trong n−íc sèt thÞt bß 

1.2 §Ó s¶n xuÊt ®å hép sö dông thÞt lîn vµ bß kh«ng −íp muèi ®· ®−îc phÐp cña c¬ quan thó y cho 

phÐp dïng ®Ó ®ãng hép 

1.3 C¸c chØ tiªu c¶m quan ®å hép quy ®Þnh ë b¶ng 1 

B¶ng 1 

Yªu cÇu 
Tªn chØ tiªu 

ThÞt lîn ThÞt bß 

1. D¹ng bªn ngoµi hép chøa 

s¶n phÈm 

Hép ph¶i s¹ch, nh½n, kh«ng biÕn d¹ng, thñng, rØ vµ lçi ë mèi 

ghÐp. Hép kh«ng cã vÕt ®en vµ bÈn, kh«ng cã vÕt r¨ng c−a ë mèi 

ghÐp, còng nh− n¾p, ®¸y hép kh«ng cã biÓu hiÖn phång. Hép 

kh«ng ®−îc dÇy cém ë c¶ phÝa ®¸y hoÆc n¾p, hoÆc ®µn håi. Nh·n 

hiÖu ph¶i d¸n chÆt víi th©n hép. Nh·n in lit« râ nÐt, cho phÐp s©y 

s¸t nhÑ. Trªn n¾p hép cÇn cã ký hiÖu b»ng c¸c ch÷ sè vµ ®−êng 

g©n, nh−ng kh«ng lµm háng líp thiÕc m¹, ký hiÖu cÇn ph¶i râ 

rµng. 
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2 D¹ng bªn trong hép sau khi 

lÊy s¶n phÈm ra 

Trªn mÆt trong cña hîp kh«ng tr¸ng vecni, cho phÐp cã vÕt ®en 

nhÑ, kh«ng ¶nh h−ëng tíi s¶n phÈm. Víi hép tr¸ng vÐcni, bÒ mÆt 

phÝa trong phñ ®Òu kh«ng bÞ bong, kh«ng nøt, kh«ng cã bät 

3 Mµu s¾c trªn bÒ mÆt vµ trªn 

mÆt c¾t 

M·u s¾c ®Æc tr−ng cña thÞt lîn hay bß kh«ng muèi vµ ®· thanh 

trïng. Sèt ®«ng mµu hæ ph¸ch. Kh«ng cho phÐp cã vÕt th©m trªn 

bÒ mÆt s¶n phÈm 

4. Tr¹ng th¸i ë nhiÖt ®é 150C ThÞt t−¬ng ®èi ch¾c, kh«ng qu¸ nhõ, sèt ®«ng ch¾c. 

5. D¹ng bªn ngoµi cña c¸c 

thµnh phÈm 

C¸c khóc thÞt kÕt víi nhau thµnh khèi 

6 Mïi vµ vÞ §Æc tr−ng cho ®å hép thanh 

trïng cña thÞt lîn kh«ng −íp 

muèi, cã mïi th¬m ®Æc tr−ng 

cña gia vÞ 

§Æc tr−ng cho ®å hép thanh 

trïng cña thÞt bß kh«ng −íp 

muèi, cã mïi th¬m ®Æc tr−ng 

cña gia vÞ 

 

1.4 Khèi l−îng ®å hép phô thuéc vµo chÊt liÖu, nguyªn liÖu vµ søc chøa cña hép. Cho phÐp sai lÖch 

vÒ khèi l−îng tÞnh tõng hép cô thÓ nh− sau: 

Tõ  trõ 3,0 ®Õn céng 5,0% ®èi víi hép 300 g; 

Tõ  trõ 2,5 ®Õn céng 5,0% tõ 301 ®Õn 500 g; 

Tõ  trõ 1,5 ®Õn céng 2,5% tõ 501 ®Õn 1000 g; 

Trong mçi l« ®å hép, ®−îc lÊy ®Ó kiÓm tra, tæng sè hôt khèi l−îng ph¶i nhá h¬n hoÆc b»ng tæng sè 

v−ît khèi l−îng. 

1.5 C¸c chØ tiªu ho¸ häc cña ®å hép quy ®Þnh ë b¶ng 2. 

B¶ng 2 

Møc 
Tªn chØ tiªu 

ThÞt lîn ThÞt bß 

1. Hµm l−îng mì vµ sèt ®Æc t¸ch ra ë 

tr¹ng th¸i nãng, % 

Kh«ng lín h¬n 40 Kh«ng lín h¬n 42 

2. Hµm l−îng muèi ¨n % Tõ 1,5 ®Õn 2,0 
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1.6 C¸c chØ tiªu vi sinh cña ®å hép quy ®Þnh ë b¶ng 3. 

 

B¶ng 3 

Tªn chØ tiªu Yªu cÇu 

1. ñ Êm ë nhiÖt ®é 370C KÕt qu¶ ph©n tÝch ©m tÝnh, c¸c chØ tiªu c¶m quan 

cña ®å hép kh«ng thay ®æi. 

2. §é kÝn cña hép Hoµn toµn 

3. Sù cã mÆt cña vi trïng g©y bÖnh vµ cã thÓ g©y 

bÖnh 

KÕt qu¶ ph©n tÝch ©m tÝnh 

4. Trùc khuÈn trong 1 g KÕt qu¶ ph©n tÝch ©m tÝnh 

5. Vi trïng ký khÝ d¹ng cã nha bµo trong 1g. KÕt qu¶ ph©n tÝch ©m tÝnh, Cho phÐp sù cã mÆt 

vi khuÈn hiÕu khÝ sèng, khi nu«i cÊy 1 g trªn m«i 

tr−êng láng. 

6 Vi khuÈn hiÕu khÝ d¹ng nha bµo, ph©n tÝch 

b»ng c¸ch pha lo·ng trong 1 g. 

Kh«ng lín h¬n 10-3 

 

2. Bao b×, ghi nh·n, vËn chuyÓn vµ b¶o qu¶n 

2.1 Bao b× th−¬ng phÈm lµ c¸c hép s¾t t©y theo qui ®Þnh hiÖn hµnh. 

2.2 Bao b× vËn chuyÓn lµ hép c¸c t«ng, hßm gç, thít ®¸y vµ c¸c mµng chÊt dÎo. 

2.3 Trªn nh·n hiÖu hay nh·n in lit« trªn bao b× sö dông víi c¸c néi dung sau: 

1. Tªn ®å hép 

2. Khèi l−îng tÞnh s¶n phÈm 

3. Tªn ng−êi s¶n xuÊt hay c¬ quan giao hµng 

4. Tªn n−íc s¶n xuÊt s¶n phÈm 

5. Ngµy, th¸ng, s¶n xuÊt hay thêi h¹n b¶o hµnh. 

2.4 §iÒu kiÖn b¶o qu¶n vµ vËn chuyÓn ®å hép ph¶i ë kho¶ng nhiÖt ®é tõ 00C ®Õn 180C. 

Tõng hép c¸c t«ng, hßm gç vµ ®å hép ®−îc bäc kÝn trong mµng chÊt dÎo ®Ó cã thÓ ®Æt trªn v¸n 

n©ng. 
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2.5 Sù vËn chuyÓn ®å hép, bao gãi, trong bao b× ®· lùa chän trªn tÊm ®ì ray trong conten¬ hoÆc 

trong c¸c ph−¬ng tiÖn vËn chuyÓn kh¸c, cÇn ®−îc tiÕn hµnh trong ®iÒu kiÖn gi÷ cho ®å hép khái bÞ 

¶nh h−ëng xÊu ®Õn khÝ quyÓn vµ b¶o ®¶m ®−îc nh÷ng yªu cÇu vÒ chÊt l−îng s¶n phÈm. 

2.6 Thêi h¹n b¶o qu¶n ®å hép: 24 th¸ng tÝnh tõ ngµy s¶n xuÊt. 

 

 

 

 


