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San pham rau, qua - Xac dinh chat rin hoa tan -
Phuodng phap khic xa

Fruit and vegetable products — Determination of soluble solids —
Refractometric mefthod

1 Pham vi ap dung
Tiéu chudn nay qui dinh phuong phap xac dinh chat rén hoa tan trong san phim rau, qua bang khiic xa.

Phuong phap nay ¢ thé 4p dung riéng cho cac san phdm dang sét, huyén phi va& san pham giau
dudng. Néu san phdm chifa cac chét khang hoa tan khac, két qua 6 thé chi Ia tudng dai; tuy nhién, dé
thuan tién thi cé thé quy ude két qua thu duge béing phuong phap nay 1a ham Iuigng chét ran hoa tan.

CHU THICH B8 x&c dinh chat rdn hoa tan trong nuéc qué (khéng cé huyén phii) va trong nudic qua co dac (da
1am treng) 6 thé &p dung phifdng phap t trong quy dinh treng 1S0 2172,

2 Thuat ngir va dinh nghia
Trong tiéu chudn nay ap dung cac thuat ngir va dinh nghia sau day:

2.1

Chat ran hoa tan xac dinh dudc bing phuong phap khic xa (soluble solids determined by the
refractometric method)

Ham Iugng sacaroza trong mét dung dich long c6 cling chi s6 khic xa giéng vai san phdm cén phan
tich, trong diéu kién quy dinh vé cach chugn bi va nhiét db.

CHU THICH Néng do nay dudc bidu thi theo phan tram khdi long,



3 Nguyén tic

Chi 56 khiic xa clia dung dich thit dudc xac dinh & 20 °C + 0,5 °C sit dung may do khiic xa. Chi s8 khug
xa tudng quan véi Iudng chét ran hoa tan (biéu thi theo ndng d6 sacaroza) sif dung cac bang ty & khai
Iugng chét ran hoa tan hosc doc truc tiép trén may do khic xa.

4 Thudc thu
Cac thudic thir dude sit dung phai 1a loai tinh khiét phan tich.
4,1 Nudc

Nudc stf dung phai dugc cat hai lan trong thiét bi thuy tinh bosilicat hoac 161 thidu 1a nudc 6 dé tinh
khiét tudng dudng.

5 Thiét bi, dung cu

Sif dung céc thiét bi, dung cu ciia phong thir nghiém théng thuéing va cu thé nhu sau:

5.1 May do khiic xa

Sif dung mét trong cac loai sau day:

5.1.1 May do khuc xa biéu thi chi 5 khic xa, dugc chia dd dén 0,001, cho phép doc dén 0,0002,
May do khic xa phai di€u chinh sao cho do dudc ehi s6 khiic xa ciia nudc cat 1.333 08 20 °C + HET e
5.1.2 May do khuc xa biéu thj ty 18 khai lugng sacaroza, dudc chia d6 dén 0,10 %.

May do khic xa nay phai diéu chinh sao cho do dudge phan khéi ludng cila chat rén hoa tan {sacaroza)
clla nudc cét la 0 & 20 °C + 0,5 °C.

5.2 Tudn hoan nudc, dé duy tri nhiét 46 lang kinh clia may do khic xa (5.1.1 hodc 5.1.2) khéng dai
trong nhiét d& guy dinh 20 °C + 0,5 °C (xem 8.1).

5.3 Caéc ¢6 mo, dung tich 250 mi.
6 Lay mau

Biéu quan trong la mau gl dén phong thit nghiém phai dung 14 mau dai dién va khong bi hut hdng hodc
bigh ddi trong sudt qua trinh van chuyén va bao quan.,



7 Cach tién hanh

7.1 Chuan bi miu thir

7.1.1 San pham dang 16ng trong

Trén k§ mau phong thir nghiém va sir dung truc tiép dé xac dinh,
7.1.2 San pham dang ban sét (purees, v.v...)

Trén k§ mau phong thir nghiém. Ep mét phan clia mau qua Iudi thép dude gap tu, loai bo giot dich dau

tién va danh phén con lai clia dich I6ng dé xac dinh.

7.1.3 San pham dang sét (jams, jellies v.v...)

Cén trir bi (5.3) mot lugrig thich hop (d&n 40 g) mau phéng thif nghiém chinh xac d&n 0,01 g va bé sung
khoang tir 100 ml dén 150 mi nuéc, Bun néng cic dén sai va dé sai nhe tir 2 min dé&n 3 min, khay bang
diia thuy tinh. D& ngudi va trén ky.

Sau 20 min, can chinh xac t0i 0,01 g, sau d6 loc qua dung cu loc cé ranh hodc phéu Buchrer vao miit
binh khé. SUf dung dich loc d€ xac dinh.

7.1.4 San pham dang déng lanh

Sau khi lam tan bang mau va néu cén, loai b hat, vd cifing clia hat, trdn 1an san pham v&i nudc tan
bang va tién hanh tigp theo nhur mé ta trong 7.1.2 hoac 7.1.3.

7.1.5 San pham dang khé

Cat m6t phdn mau phéng thit nghiém thanh cac miéng nhé. B hat, v& cling cla hat, néu can, réi trén
céin than. Sau d6 can 10 g d&n 20 g mAu vao mét binh c6 mé d5 trif bi, chinh x4c dén 0,01 g. Thém
Iugng nude gép 5 dén 10 Ian Iugng mau va dat vao bé nudce sbi trong 30 min, khudy lién tuc bang diia
thuy tinh. Néu can, kéo dai thdi gian gia nhiét cho d&n khi thu dugc hén hop dong nhat. BE ngudi cdc va
trén ky.

Sau 20 min, can chinh xac tdi 0,01 g réi loc vao binh khé, Gill lai dich loc d& xac dinh.

Néu dung dich thir mau qua dam dé doe trong may do khiic xa thi pha lodng dung dich thir vdi dung
dich dudng dam déc; khéng dude ding nudc dé pha lodng. Tron ludng dich kiém tra da bist khai Iugng
vai dich dudng tinh khiét cé cling néng dé (xem [1]).



7.2 Xac dinh

Biéu chinh sif tudn hoan nude (5.2) d& van hanh tai nhiét dé y&u céu (gitra 15 °C va 25 *C) va cho nd
chdy dé nhiét dé cac lang tru clia may do khuc xa (5.1.1 hay 5.1.2) tdi clng nhigt do, nhiét 46 nay sé
dude duy tri trong khodng + 0,5 °C trong sudt qua trinh xac dinh.

Bua dich thir (7.1) t6i nhiét d& do. Cho mét lugng nhd dung dich thir (khodng tif 2 giot dén 3 giot) lén
trén lang try ¢é dinh clia may do khic xa (5.1.1 hay 5.1.2) va diéu chinh ngay lang tru di déng. Chidu
sang thich hop trudng quan sat. Viéc sif dung mot dén hdi natri cho phép thu duge nhing két qua chinh
xac hon (dac biét 1a trong trudng hop nhitg san phdm cé mau va téi mau),

Bua dai phan céch phan sang va phan i clia bé mat vao trudng quan st va tdi diém giao cit cila cac phan.
Boc gia tri chi 6 khiic xa hodc phan khdi lugng sacaroza tuy theo dung cu st dung (5.1.1 hosic 5.1.2).
8 Biéu thj k&t qua

8.1 Hié&u chinh

8.1.1 N&uviéc xac dinh dugc tién hanh & nhiét dé khac véi 20 °C + 0,5 °C thi can higu chinh nhu sau:
a) BGi vdi thang chi thi chi s& khie xa (5.1.1) 4p dung céng thic sau day:
0,2 = n,t +0,0013 (t- 20)
frang do
s> 1a chi s khiic xa & 20 °C:
ny' 1a chisd khic xa & nhiét 6 xac dinh;
t [a nhiét do xac dinh, tinh bang dé C;

b) D6 vdi thang do khdi Iugng sacaroza (5.1.2), thi hidu chinh két qua theo bang A1,

8.1.2 Néu viéc xac dinh dudc tién hanh cho cac san phdm co bd sung mudi, thi hidu chinh viéc doc
may do khtc xa, dudc bi€u thi theo néng dé sacaroza tai 20 °C + 0,5 °C, d&i véi mudi bd sung bang
cdng thifc sau day (xem [2]): !

S=(R-N)x 10186
trong dé

S la phan khdi lugng chét ran hoa tan, tinh theo phan tram, theo sacaroza, da hidu chinh d3i
vdi NaC| b8 sung;



R la sé doc trén may do khic xa clia sacaroza, tinh bang phan tram phan khai ludng;
N 1aluchg clorua tdng s biéu thi theo MaCl, tinh bang phan tram phan khéi lugng;

1,016 13 hé s6 higu chinh déi vai mudi bd sung.

8.1.3 N&u tién hanh dai v&i sdn phdm axit cao, nhu nudc qua va nudc qua cd dc, thi hiéu chinh s6
doc clia may do khiic xa, biéu thi theo khéi Iugng sacaroza & 20 °C = 0,5 °C, bang cach thuc hién bd

sung sau day vao sd doc khic xa (xem [3]):
0,012 + 0,193 x M — 0,0004 x M*

trong dé M |a axit tdng s6 tinh theo gam trén 100 g, & pH = 8,1, biéu thi theo axit xitric khan {xem [4]).
Cac gia tri hiéu chinh che céng thifc nay dude néu trong bang A.2.

8.2 Phudng phap tinh

-

8.2.1 May do khic xa vdi thang do chi s& khiic xa

8.2.1.1 Tirbang A.3, phan khdi lugng clia chit ran hoa tan tugng (ng vai gia tri doc duge theo 7.2,
hiéu chinh néu can theo 8.1.1 a). Trong truting hop san phdm dang 1dng ho#c ban sét (7.1.1 hoac
7.1.2), thi khéi lugng chét ran hoa tan bang chinh s& doc duge. Néu viéc xac dinh dudc tién hanh vdi
dich pha lodng (7.1.3 hodc 7.1.5), thi phan khdi lugng chat rAn hoa tan, tinh theo phan tram, dugc tinh
bang céng thitc sau day:

(P . my)my
trong do

F |4 phan khdi ludng chét ran hoa tan trong dich pha lodng, tinh theo phan tram;
m, la khdi lugng mau, tinh bang gam, trudc khi pha loang (7.1.3 hoéc 7.1.5);

m, la khéi lugng méu, tinh bang gam, sau khi pha lodng (7.1.3 hoac 7.1.5).

B.2.1.2 M&u ti€n hanh xac dinh ddi v&i dich ¢6 mau qua dam (xem 7.1.5) da dugc pha lo&ing vdi dung
dich dudng dam dac, thi khéi luong chat ran hoa tan, tinh theo phén tram, dugc tinh bang céng thic sau
day (xem [1)):

[(m,, 4wy O = m, D3]

: i

W

trong dé

my |4 khéi lugng mau da pha lodng vdi dich dudng, tinh bang gam;



me 12 kh&i lugng dung dich dusng d3 sir dung dé pha lodng, tinh bang gam;

¢ la phan khéi lugng chat rin hoa tan trong hén hop (my + mg), thu dugc tir chi s khic xa, tinh
bang phan tram;

D la phan khai lugng chat rdn hoa tan trong dung dich duong tinh khiét, thu dugc tif chi s8 khic
xa, tinh béng phan tram.

Ghi két qua d&n mét chir sé thap phan.
8.2.2 May do khic xa véi thang do sacaroza

Trong truding hop san pham dang léng hodc ban sét (7.1.1 hodc 7.1.2), khdi luong chat ran hoa tan,
tinh theo phéan trdm theo sacaroza, s& bang gia tri doc dudc theo 8.1.1 b). Néu ti#n hanh trén dung dich
pha lodng (7.1.3 hodc 7.1.5), thi khél Iugng chat ran hoa tan dudc tinh 1a trung binh céng clia céng thic
néu trong 8.2.1.1 hodc trong &.2.1.2 doi vai dung dich cé mau qua dam pha loang vdi dung dich dudng
(xem 7.1.5).

Ghi k&t qua téi mét chir s8 thap phan.

9 Pa lap lai

Chénh léch tuyét ddi gilra cac két qua cla hai phép thdr don l& dc Iap, thu dudce khi sif dung clng mét
phugng phap trén vat liéu thir gidhg hét nhau trong cing mét phong thir nghiém, do mdt ngudi thue hién
sit dung cling thiét bi thuc hién trong mét khodng thdi gian ngan khéng qué 5 % trudng hop lén han 0,5 g

chat rin hoa tan trén 100 g hodc 100 ml san pham.

10 Bao cao thir nghiém

Bao cao thir nghiém phai ghi r&:

— mei théng tin cdn thigt dé nhan biét day dd vé mau thir;

~ phuong phap |8y mau da sir dung, néu biét;

~ phudng phap thif nghiém d3 ding cling véi vign dan tiéu chudn nay:

— moi chi tiét thao tac khang dude quy dinh trong tigu chudn nay hodc nhimg diéu duge coi la tuy ¥
clng nhu cac su ¢f bét ky ma cb thé anh hudng dén két qua;

két qua thu dudc;

- néu dap (mg dudc yéu cau vé dg 1ap lai thi néu két qua cudi ciing thu dude.



Phu luc A

(Quy dinh)

Bang hiéu chinh va bang chuyén dai

Bang A.1 - Hiéu chinh s& doc gia trj trén may do khic xa vdi thang do chi thi sacaroza

cho nhiét dé khac véi 20 °C £ 0,5 °C

0,38

Nhiét dé Thang doc dai vdi chit ran hoa tan, % (khéi lugng)
"G 5 10 15 20 E 25 30 w0 | s 60 70
P Higu chinh trir
15 {J,Efi 0,31 0,33 0,34 0,34 0,35 0,37 0,38 .29 0,40
16 0,24 0,25 026 027 0,28 0,28 0,30 0,30 0,31 0,32
17 0,18 0,19 0,20 0.21 0,21 .21 0,22 0,23 0,23 0,24
18 013 0,13 0,14 0,14 014 014 15 0,15 0,16 0,16
19 0,06 0,06 007 0,07 0,07 0,07 Q.08 0,08 0,08 0,08
Hiéu chinh céng |

21 0,07 0,07 0,07 3,07 | 0,08 0,08 0,08 0,08 0,08 0,08
22 0,13 0,14 0,14 0,15 0,15 0,15 015 0,16 0,16 0,16
23 0,20 0,21 0,22 0,22 0,23 0,23 0,23 024 0,24 0,24
24 0,27 0,28 0,29 0,30 0,30 0,31 0,31 0,31 0,32 0,32
25 0,35 0,28 0,37 0,38 0,39 040 0,40 Q.40 0,40




Bang A.2 — Higu chinh axit {doi v6i nudc qua va nudc qua co dac)

Axit tdng sé pH = 8,1 bigu thj theo

Gia tri hidu | Axit téng s& pH = 8,1 biéu thj theo

axit xitric khan (g axit/100 g) chinh *

02 0,04

| 0.4 0,08
0,6 012
0.8 0,16
1.0 0,20
1,2 0,24
1.4 0,28
1.6 d 0,32
1.8 0,38
2,0 0,38
2.2 0,43
24 0,47
2.8 0,51

i 2.8 0,55

| 3,0 0,58

|

| 3.2 0,62
3,4 0,66
3.6 0,70
3.8 0,74
4.0 0,78

axit xitric khan (g axitf100 ¢) chinh ® |
4.2 0.81 |
44 0,88 _
46 08y |
4.8 0,93
50 0,97
5.2 1.01
5.4 1,04
5.8 1.07
58 1614
&0 115
6,2 1,189
6.4 1,23
6.6 1,27
6,8 1,30
7.0 1,34

20°"C £ 0,5°C.

———

*  Gia fri hiéu chinh dide néu s& duge chng thém VAo 56 dos trén méay do khic xa wii thang do chi thi sacaroza thu duwde d




Bang A.3 — Chi s5 khiic xa va phan khdi lugng chat rin hoa tan tuong tng (sacaroza)

Chi sd

Chat ran

khic xa hoa tan
(sacaroza)
e % (khdi luong)

1,333 0 o
1,334 4 1
133590 2
1,337 3 3
1,338 8 4
1,340 3 5]
13418 6
13433 Fi
1,344 8 g
1,3463 g
1,347 8 10
1,249 4 11
1,350 9 12
1,352 8 13
1,354 1 o 14
1,356 7 15
1,357 3 16
1,358 9 17
1,360 5 18
13622 19
13638 20
1,365 5 21

Chi sé
khic xa

1,374 0
13758
13775
1,379 3
1,381 1

1,382 9
1,384 7
1,386 5
1,388 3
1,390 2

1,392 0
1,393 9
1,395 8
1,397 8

1,309 7

140186
1,403 8

1,405 6

Chi sé6

Chat ran

Chat rin Chi s& Chit rin
hoa tan khic xa hoa tan khicxa | hoatan
{sacaroza) (sacaroza) (sacaroza)
5% (khdi luong) e ¥ (khdi Iigng) 2 % (khéi Iung)

22 1,407 6 44 E 1,455 8 66

23 1,409 6 a5 | 14582 67

24 1,460 & 8

25 14117 45 1,463 0 69
14137 47 1,465 4 70

26 14158 48

27 1,4179 49 1,467 9 71

28 14201 50 1.470 3 72

29 14728 73

a0 1422 2 51 1.475 3 T4
1424 3 52 1.477 & 75

31 14265 53

a3z 14286 a4 1,480 3 76

33 14308 25 1,482 9 7

34 14854 78

a5 14330 58 1,488 0 78
1,435 2 57 1,480 6 80

36 1,437 4 &8

37 1,439 7 59 1,493 3 81

38 14419 60 149549 a2

39 1,498 & a3

40 1.444 2 61 1,8012 B4
1,448 & 52 1,503 9 85

41 1448 8 B3

42 14511 G4

43 1,453 5 65
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