L&i néi dau
TCWVN 2080:2007 thay thé TCVN 2080-86:
TCVN 2080:2007 hoan toan tudng duong vdi 1ISO 972:1997:

TCVN 2080:2007 do Tiéu ban ky thuat tiéu chuin TCVN/TC/F4/SC1
Gia vi bién soan, Téng cuc Tiéu chudn Do ludng Chét Iuigng dé nghi,
Bé Khoa hoc va Cong nghé céng ba.



L&i gidi thigu

Gt chilli va ét capsicum nguyén qua chifa cac thanh phan cay tao thanh capsaicinoid. Ham lugng céac

thanh phan cay rdt khac nhau tuy theo cac giéng khac nhau.

Do kich thudc, hinh dang va mau sac rdt khac nhau, nén trong thuong mai qudc t& viéc phan loai dua

vao cac théng sé nay la chua dd cd sd.

Gt chili va 8t capsicum nguyén qua théng thutng khi mua ban khéng dua vao ham lugng capsaicinoid,
nhung xuat x{ loai phai phi hgp vai yéu ciu clia nude nhap khdu. Mau séc va od qué cling 1a théng sd
co thé dugdc xem xét trong thudng mai quéc t€. Tuy nhién, vi ham Iuong capsaicinoid, mau séc va cd rat
khac nhau trong cac chuyén hang va thay ddi theo mia vu nén cac yéu cau chi tist cia nudc nhap
khdu can dude kiém tra cho ting chuyén hang. Trong thucng mai quée t&, su phan biét chi yéu chi dua
vao 63 qua cla &t chilli va at capsicum, cac giéng &t co chiéu dai trén 25 mm dudc coi la capsicum. Tuy
nhién, cling can phai chdp nhan rang nhiéu giéng capsicum co thé cé ham Iudng capsaicinoid cao hon

s0 Vi mot s& gidng chili nhat dinh.

Vivay, khdng cd gidi han v& ham lugng capsaicinoid qui dinh cho &t chilli va &t capsicum, méc di nhin

chung co thé dt capsicum ¢6 ham lugng capsaicineid thap hdn.

Tiéu chudn ISO 3513 qui dinh phudng phap xac dinh dé cay & dang chi s6 Scoville. Viéc xac dinh ham
luong capsaicinoid bang phudng phap quang phd va phudng phap sic ky léng hiéu nang cao (HPLC)
dudc néu trong 1SO 7543-1 va IS0 7543-2 tudng (ng.



TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 2080:2007

Xuat ban 14n 2
Gt chilli va 6t capsicum, nguyén qua hoédc xay (dang bdt) -
Cac yéu cau

Chillies and capsicums, whole or ground (powdered) — Specification

1 Pham vi ap dung
Tiéu chudn nay dua ra cac yéu cau déi véi 6t chilli va ot capsicum, dang nguyén qua hodc xay (dang bot).

Tiéu chudn nay ap dung cho hai loai clia &t Capsicum la capsicurn annuum L. va C.frutescens L., va ca

cac phan loai clia ching nhu C.chinense, C.pubescens va C.pendulum.
Tiéu chudn nay khéng ap dung cho "bét ot" (xem chi thich & 4.2) va 4t cua ga (paprika) (xem IS0 7540).
Céc khuyén cao vé diéu kién bao quan va van chuyén dugc néu trong phu luc B.

2 Tailidu vién dan

Céc tai lidu vién dan sau la rat can thigt cho viéc ap dung tiéu chudn nay. B6i vi cac tai liéu vien dan
ghi nam ban hanh thi &p dung phién ban dudc néu. Béi vdi cac fai ligu vién dan khbng ghi nAm ban
hanh thi 4p dung phién ban mdi nhat, bao gém ca cac stia ddi.

TCVN 4891:1989 (1SO 927:1982), Gia vi — Xac dinh chét ngoai Iai.

TCVN 7038:2002 (1SO 928:1997), Gia vi — Xéc dinh tro tdng s6.

TCVN 5484:2002 (1SO 930:1997), Gia vi — Xac dinh tro khdng tan trong axit.

TCVN 7040:2002 (ISO 939:1980), Gia vi - Xac dinh d6 4m — Phuong phép chung cat 16 cudn.
TCVN 4889:1989 {1SO 948:1988), Gia vi - Lay mau.

ISO 1208:1982, Spices and condiments — Determination of filth (Gia vi — Xac dinh tap chat).



ISO 2825:1981, Spices and condiments — Preparation of ground sample for analysis (Gia vi — Chudn bi

mau nghién dé phan tich).

3 Thuat ngir va dinh nghia
Trong tiéu chudn nay ap dung céc thuat ngf va dinh nghia sau day:

3.1
Qua non {unripe fruits):
Qua chua chin, cd mau sdc khac nhiéu so vdi mau qua cla mé dang dudc kiém tra, Nhin chung, do la

nhifng gua ¢ mau xanh ho&c mau vang nhat.

3.2
Qua bi vét (marked fruits)
Qua bi den hodc bi vét den.

3.3
Qua vad (broken fruits)

Qua bi v8 trong qua trinh x Iy va mat mét phan cudng.

3.4
Manh va (fragments)

Cac manh qua bi v ra tir qua,

4 Mo ta

4.1 Ot chilli va &t capsicum la qua kho cla loai thue vat thude chi Capsicum. Mat cét doc theo chiéu
dai qua cd hinh tam giac thé. Day di qua cuéng qué cé hinh tam giac. Céc gbc hinh tam giac nay cé thé

rat khac nhau, géc déi dién vdi canh di qua cudng thudng rat nhon hay ti tuy theo timag gidng.

Cac qua thudng chira sé lugng hat khdc nhau ¢d mau vangitrdng, ciing, hat hinh dia, duéng kinh 1 mm
dén 5 mm. S& lugng hat va ¢ hat phu thudc vao gisng.

Khi chin, bén trong qua tuoi cac hat duge dinh riéng ré Vi tru dinh nodn vao I18i hoi mém (x&p), nhung

trong &t chilli khé thudng mai thi cac hat thutdng bl long ra khoi 16i va di chuyén tu do bén trong qua.
Tru dinh noan dudc biét 1a ¢ chita ndng dé capsaicinoid cao nhat.

Tuy thuéc vao timg gidng ma mau sic qua chin cé thé thay ddi tir mau dd sdm qua mau vang cam
sang mau xanh vang. Sac t6 qua dac biét 1a mau dé bi anh hudng do tiép xdc véi anh sang, khéng khi

trong qua trinh bac quan va dé dam mau sac clia qua gidm theo thdi gian.



Tuy thube vao timg giéng ma chiéu dai clia qua co thé thay doi tir 10 mm dén 120 mm va dudng kinh tir

4 mm dén 50 mm.
4.2 Ot chilli va 6t capsicum xay 1a san pham thu dudc bang cach nghién &t chilli va dt capsicum nguyén
qua, tugng (ng, khéng bd sung bat ki chat nao.

Tuy thude vao timg gidng ma dang bot tif nhiing san pham nay cd mau séc khac nhau, tir mau dé sam

qua mau vang cam sang mau xanh nhat.

Trong thudng mai quéc té, tuy thudc vao sy thoa thuan gilla cac bén lién quan, bét co thé dudc nghién

d& cb @ hat theo yéu cdu. Théng thudng, c8 hat t&i da la 500 pm.

Bt 6t chilli va bdt 8t capsicum thudng dudc tron vai nhau thanh hon hop dé duy tri ham Iugng

capsaicinoid khéng ddi hodc mau sac mong mudn.

CHU THICH “B&t ét' |4 thuat ngif thuéng ap dung cho hén hdp &t nghién va cac loai khac sén cé nhu mét hon
hop déng nhét, San pham va xudt x( thuat nglf nay ¢ tir M (USA). “Bét at° dudc ding dé 1am gia vi khéng thudc

pham vi ap dung cia tigu chudn nay.

5 Yéucau

5.1 Mai va vi

Ot chilli va &t capsicum nguyén qua hodc xay (dang bét) co mui va vi cay dac trung, gay cay mii.
MUi hugng phai dac trung cla ét, tao ra mUi cay nong bén.

5.2 Khang dudc phép cé cén tring, ndm méc, v.v..

Ot chilli va at capsicum nguyén qua hodc xay (dang bét) khéng duge ¢ ¢on tring séng, ndm méc va
khéng dudc cé xac cén trung, manh con triing va loai gém nhdm cb thé nhin thdy dudgc bang mat
thuiing (khi thdy bat thuding, thi kiém tra lai, néu cin), hodc trong trudng hgp cu thé thi cd thé can
phéng dai. Néu d6 phéng dai qua 10 1an thi van dé nay phai dugc dé cap trong bao cdo thi nghiém.

Trong trusng hap tranh chap, chat nhiém ban phai duge xac dinh bang phudng phap qui dinh trong ISﬁ 1208.
5.3 Tap chat

Tap chat bao gom:

a) cac chét cé mat trong mau ma khéng phai la 6t ehilli hodc &t capsicum can xem xét;

by cac tap chdt khac, cu thé |a: cudng, 1a, dat va cat.



Tap chét khéng bao gdm qua non, qua bi vét hodc qua va cla cac loai cin xem xét (xem 5.4).

Ty lé phan tram tap chét khi duge xac dinh bang phudng phap mo ta trong tiéu chudn nay, khong dudc
vuot qua 1 % (khoi lugng).

5.4 Qua non, qua bi vét va qua vd

Trong &t chilli va &t capsicum nguyén gua, ty 1& qua non hodc qua bj vét khong dudc vugt qua 2 % (mim),
ty 1é qua vd va manh vd tuong Ung khéng dugc vuct qua 5 % (theo khai ludng), khi dudc thi nghiém theo
phudng phap mé ta trong phu luc A.

5.5 Yéu ciu hoa hoc
Gt chilli va 6t capsicum nguyén qua hosc xay (dang bdt) phai phil hop vdi cac yéu ciu cho trong bang 1.

Bang 1 - Yéu ciu hoa hec

l ----- " ?ér}chf tigu Yéu cau Phudng phap thir

Ih D6 4m, % (khai lugng), tﬂlda TR 11 TCVN 7040 (ISO 939)
Tro tﬁr:g 50, % (khai lugng), tinh theou"c:hé't- k-r;fl, 16 da 10 i TL_Z;N?EB;[ISD 928} -
i-“l_'m khang tan trong ax'tt_._;‘a"(khﬁi-[u;;;'rg}. tinh theo chat kha, tai da FE " 'Iﬁ TCVN 5484 (ISO %il

6 Lay mau

L&y mau theo TCVN 4889-89 (1ISO 948:1988).

7 Phuong phap thi

Mau &t chilli va 6t capsicum, nguyén qu hoac xay (dang bét) phai dugc phan tich theo cac phuong
phap gui dinh trong 5.2 dén 5.5, bang 1 va phu luc A d& dam bao phi hdp vdi véu cdu clia tiéu chudn nay.

Chudn bi mau nghién theo ISO 2825,

Lugng mau dé phan tich lot qua ray ¢é ¢ I6 danh dinh 500 pm khéng dude nhd hon 95 %.
8 Bao géi va ghi nhan
8.1 Bao goi

San pham phai dugc bao géi trong cac bao bi sach, nguyén ven lam bing vat lidu khéng lam anh

hudng dén san phdm nhuing bao vé dude san pham tranh hit 8m hosc thét thoat 4m va chét bay hdi.

Vigc bao goi cling phai phi hgp véi luat quéc gia lién quan dén viéc bao vé mai truong.



8.2 Ghi nhan

Viéc ghi nhan cu thé dudi day phai dudc ghi truc tiép Ién ting bao géi hodc phai dude ghi 18n nhan kém
theo trén bao goi:

a) tén san pham va tén thuong mai, néu co;

b) tén, dia chi clia nha san xudt hodc ngudi bao géi va nhan hiéu, néu co;

c) ma hodc sd me;

d} khéi lugng tinh;

e) nudc san xuat:

f)  moi théng tin khac do yéu cdu bén mua, nam thu hoach va ngay bao goi (néu biét):

g) vién dan tiéu chuin nay.



Phu luc A
(Qui dinh)

Xac dinh qua non, qua bj vét, qua vd va manh va&

A.1 Dan déu mau da loai tap chét [theo qui dinh trong TCVN 4891 (ISO 927)] 1&n tdm gidy trdng ma.
Tach qua non, qua bi vét, qua va va manh va bang phudng phap vat ly.

A.2 Can riéng ré ba loai qua bj khuyét tat nay chinh xac dén 0,1 g. Khéi lugng m,, m, va m, thu dudc
tuong (mg véi qua non, qua bi vét, qua va va manh v8. Phan tram clia chung dude tinh tir cong thirc cho
dudi day.

-

A.21 Quanon
Mo x100
M
A.2.2 Qua bj vét
M v100
M
A.2.3 Quavd va manh va
Mz w100
M

trong do
M 14 khéi lugng clia mau ban déu, tinh bang gam:
m; 1 khéi lugng clia qua non, tinh bang gam:;
m; la khoi lugng cla qua bj vét, tinh bang gam:

m; la khéi lugng cla qua vd va manh vd, tinh bang gam.



Phu luc B

(Tham khao)

- - i g - - - 5 Bl 5 ~ at
Khuyén cao lién quan dén cac diéu kién bao quan va van chuyén

B.1 Cac goi san pham &t chilli va &t capsicum phai dudc bao quan trong nha cd mai che, tranh anh

nang mat trdi, mua va qua nong.

B.2 Kho bao quan phai khd, khéng c6 mui khé chiu, tranh su xam nhap cla cdn tring va loai gay hai
khac. Su luu théng khéng khi phai dugc diéu chinh sao cho luu théng t6t trong diéu kién thdi tiét kho va
déng kin dude hoan toan trong diéu kién dm udt. Phai cé cac diéu kién pho hop dé khir tring kho bao quan,

B.3 Cac bao gbi phai dudc bao quan va van chuyén sao cho tranh dude mua, nang hodc cac nguédn

qué néng, mui khé chiu va cac chat nhiém ban khac (d&c biét trong khoang tau).



Thu muc tai liéu tham khao

[1] 1SO 3513:1995, Chillies — Determination of scoville index.
[2] SO 7540:1984, Ground (powdered) paprika (Capsicum annuum Linnaeus) — Specification.

[3] 1SO 7543-1:1994, Chillies and chilli olecresins — Determination of total capsaicinoid content —
Part 1: Spectrometric method.

[4] 1SO 7543-2:1993, Chillies and chilli olecresins — Determination of total capsaicinoid content -
Part 2: Method using high-performance liquid chromatography.



