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Lêi nãi ®Çu 

TCVN 6128 : 2007 thay thÕ TCVN 6128 : 1996; 

TCVN 6128 : 2007 hoµn toµn t−¬ng ®−¬ng víi ISO 661 : 2003; 

TCVN 6128 : 2007 do Ban kü thuËt Tiªu chuÈn TCVN/TC/F2 DÇu 

mì ®éng vËt vµ thùc vËt biªn so¹n, Tæng côc Tiªu chuÈn §o l−êng 

ChÊt l−îng ®Ò nghÞ, Bé Khoa häc vµ C«ng nghÖ c«ng bè. 
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T I ª u   c h u È n   q u è c   g i a                                   tcvn 6128 : 2007         
 

XuÊt b¶n lÇn 2 

 

DÇu mì ®éng vËt vµ thùc vËt −−−− ChuÈn bÞ mÉu thö 

Animal and vegetable fats and oils – Preparation of test sample 

 

 

1   Ph¹m vi ¸p dông  

Tiªu chuÈn nµy quy ®Þnh tr×nh tù chuÈn bÞ mÉu thö tõ mÉu phßng thö nghiÖm cña dÇu, mì ®éng vËt vµ 

thùc vËt ®Ó ph©n tÝch. 

Ph−¬ng ph¸p nµy kh«ng ¸p dông cho c¸c lo¹i chÊt bÐo ®· chuyÓn ho¸ thµnh thÓ nhò nh− b¬, magarin, 

n−íc sèt (mayonnaise). 

2   Nguyªn t¾c 

Trén chÊt bÐo, nÕu cÇn ph¶i ®un nãng tíi nhiÖt ®é thÝch hîp. NÕu cã yªu cÇu, t¸ch c¸c chÊt kh«ng hoµ 

tan b»ng c¸ch läc vµ lµm kh« b»ng  natri sunfat khan. 

3   Thuèc thö 

3.1   Natri sunfat khan. 

4   ThiÕt bÞ, dông cô 

4.1   Tñ sÊy ®iÖn, cã thiÕt bÞ ®iÒu chØnh nhiÖt ®é. 

4.2   PhÔu läc chÞu nhiÖt. 

5   C¸ch tiÕn hµnh  

5.1   Trén vµ läc 

5.1.1   MÉu ë tr¹ng th¸i láng, trong vµ kh«ng cã cÆn.  

Lµm mÉu thö nghiÖm cµng ®ång ®Òu cµng tèt b»ng c¸ch l¾c dông cô ®ùng ®· ®−îc ®Ëy kÝn. 
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5.1.2   MÉu ë tr¹ng th¸i láng, ®ôc hoÆc cã cÆn    

5.1.2.1    §Ó x¸c ®Þnh, tiÕn hµnh c¸c b−íc nh− sau: 

a)   ®é Èm vµ chÊt bay h¬i; 

b)   c¸c t¹p chÊt kh«ng hoµ tan; 

c)   khèi l−îng trªn ®¬n vÞ thÓ tÝch, vµ/hoÆc; 

d)   mäi phÐp x¸c ®Þnh nµo kh¸c yªu cÇu sö dông mÉu ch−a läc hoÆc nÕu phÐp x¸c ®Þnh bÞ ¶nh h−ëng 

do ®un nãng. 

L¾c m¹nh dông cô ®ùng (cã mÉu thö nghiÖm) ®Õn khi cÆn t¸ch hoµn toµn khái thµnh cña dông cô chøa. 

Ngay lËp tøc rãt mÉu thö sang dông cô chøa  kh¸c vµ kiÓm tra xem cßn cÆn b¸m vµo thµnh cña dông 

cô ®ùng ban ®Çu hay kh«ng, nÕu vÉn cßn cÆn th× chuyÓn hÕt hoµn toµn (nÕu cÇn më dông cô ®ùng) vµ 

hîp nhÊt mÉu thö. 

5.1.2.2   §èi víi tÊt c¶ c¸c phÐp x¸c ®Þnh kh¸c, ®Æt dông cô ®ùng mÉu thö vµo tñ sÊy (4.1) ®iÒu chØnh 

nhiÖt ®é ë 50 0C, ®Ó yªn cho ®Õn khi mÉu ®¹t ®−îc nhiÖt ®é ®ã vµ tiÕn hµnh theo (5.1.1). NÕu sau khi 

®un nãng vµ trén mµ mÉu kh«ng ®−îc hoµn toµn trong, ph¶i läc dÇu, thùc hiÖn ë trong tñ sÊy vµ duy tr× 

ë nhiÖt ®é 50 0C hoÆc b»ng c¸ch ®un phÔu läc chÞu nhiÖt (4.2). Kh«ng ®−îc ®Ó mÉu thö trong tñ sÊy l©u 

h¬n møc cÇn thiÕt, ®Ó tr¸nh mäi sù chuyÓn ho¸ cña chÊt bÐo do bÞ oxy ho¸ hoÆc polyme ho¸. DÞch läc 

ph¶i hoµn toµn trong. 

5.1.3   MÉu r¾n  

5.1.3.1   §èi víi c¸c phÐp x¸c ®Þnh tõ a) ®Õn d) quy ®Þnh trong (5.1.2.1), mÉu thö ph¶i ®−îc lµm Êm mét 

c¸ch nhÑ nhµng cho tíi khi mÉu cã thÓ ®−îc, sau ®ã trén kü ®Ó lµm ®ång nhÊt mÉu. 

5.1.3.2   §èi víi tÊt c¶ c¸c phÐp x¸c ®Þnh kh¸c, lµm nãng ch¶y mÉu thö trong tñ sÊy (4.1), ®iÒu chØnh 

nhiÖt ®é cao h¬n nhiÖt ®é nãng ch¶y cña dÇu mì Ýt nhÊt lµ 10 0C. NÕu sau khi ®un nãng, mÉu ®· hoµn 

toµn trong, tiÕn hµnh theo (5.1.1), nÕu mÉu ®ôc hoÆc mÉu cã cÆn, tiÕn hµnh läc ë nhiÖt ®é ®· chän, 

hoÆc läc ë trong tñ sÊy hoÆc thiÕt bÞ phÔu läc chÞu nhiÖt (4.2). PhÇn läc ph¶i trong hoµn toµn. 

5.2   SÊy kh« 

NÕu mÉu cßn Èm (®Æc biÖt tr−êng hîp c¸c dÇu axit, axit bÐo vµ chÊt bÐo ®«ng ®Æc), mÉu ph¶i ®−îc sÊy 

kh« ®èi víi c¸c phÐp x¸c ®Þnh mµ do ®é Èm cã thÓ lµm ¶nh h−ëng tíi kÕt qu¶ (thÝ dô nh− x¸c ®Þnh chØ 

sè i«t), tr¸nh ®Ó mÉu bÞ «xy ho¸. §èi víi môc ®Ých nµy, gi÷ phÇn mÉu ®· trén kü trong tñ sÊy (4.1) (xem 

5.1.1, 5.1.2.2, hoÆc 5.1.3.2, sao cho phï hîp) trong kho¶ng thêi gian cµng ng¾n cµng tèt, ë nhiÖt ®é 

cao h¬n nhiÖt ®é nãng ch¶y cña dÇu mì Ýt nhÊt lµ 10 0C, thÝch hîp h¬n lµ d−íi khÝ nit¬, sau khi thªm 

natri sunfat khan (3.1) theo tû lÖ 1 g ®Õn 2 g trªn 10 g dÇu hoÆc mì. Kh«ng ®−îc sÊy ë nhiÖt ®é qu¸ 50 0C.  
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Natri sunfat mÊt ®Æc tÝnh hót Èm ë nhiÖt ®é cao h¬n 32,4 0C. Do ®ã, cÇn ®−îc sÊy kh« trong ch©n kh«ng. 

§èi víi c¸c lo¹i mì mµ nhiÖt ®é sÊy cao h¬n 50 0C th× ph¶i hoµ tan trong dung m«i vµ sau ®ã sÊy. 

KhuÊy m¹nh mÉu ®· ®un nãng víi natri sunfat khan, sau ®ã läc. NÕu nh− dÇu hoÆc mì ®Æc l¹i khi nguéi 

th× tiÕn hµnh läc trong tñ sÊy (4.1) hoÆc b»ng thiÕt bÞ phÔu läc chÞu nhiÖt. (4.2) ë nhiÖt ®é thÝch hîp 

nh−ng kh«ng ®−îc v−ît qu¸ 50 0C. 

6   B¶o qu¶n 

MÉu cÇn ®−îc b¶o qu¶n trong ®iÒu kiÖn thÝch hîp cho tõng lo¹i mÉu vµ c¸c phÐp thö cÇn tiÕn hµnh. 
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