TCVN TIEU CHUAN QUOC GIA

TCVN 6507-5:2013

ISO 6887-5:2010

Xuét ban 1an 1

VI SINH VAT TRONG THWC PHAM VA THU'C AN CHAN NUOI -
CHUAN BI MAU THUY, HUYEN PHU BAN PAU VA DUNG DICH
PHA LOANG THAP PHAN DE KIEM TRA VI SINH VAT —

PHAN 5: CAC NGUYEN TAC CU THE BE CHUAN BI
MAU S(*A VA SAN PHAM SUA

Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples,
initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination -
Part 5: Specific rules for the preparation of milk and milk products

HA NOI - 2013



TCVN 6507-5:2013

L&i néi dau
TCVN 6507-5:2013 thay thé TCVN 6263:2007
TCWVN 6507-5:2013 hoan toan twong dwong voi |1SO 6887-5:2010

TCVN 6507-5:2013 do Ban ky thuat tiéu chuén quéc gia TCVN/TC/F13 Phuong phap phan tich
vé {4y mau bién soan, Tong cuc Tiéu chuan Do Iwdng Chét lwong tham dinh, BS Khoa hoc va
Céng nghé céng bo;

B& TCVN 6507 (1ISO 6887), Vi sinh vét trong thyre phém va thirc &n chén nubi - Chuén bj méu

thiv, huyén pht ban dau va céc dung djch pha lo&ing thép phén dé kiém tra vi sinh vét bao gdm

cac phén sau:

- TCVN 6507-1:2005 (ISO 6887-1:1999), Phan 1: Céc nguyén téc chung dé chudn bj huyén
pht ban déu vé céc dung dich pha loéng thép phén; :

— TCVN 6507-2:2005 (ISO 6887-2:2003), Phan 2: Céc nguyén téc cy thé dé chudn bj cac
méu thit va sén phém thit;

— TCVN 6507-3:2005 (ISO 6887-3:2003), Phan 3: Céc nguyén téc cu thé dé chuén bj csc méu
thuy san va sén phdm thuy san;

— TCVN 6507-4:2005 (ISO 6887-4:2003), Phén 4: Céc nguyén tic cy thé dé chuén bj c4c sén
phdm khéc véi siva va san phdm siva, thit va san pham thit, thuy sén vé sén pham thuy sén;

— TCVN 6507-5:2013 (ISO 6887-5:2010), Phén 5: Céc nguyén téc cu thé dé chudn bj mau
siva va sdn pham sira.



TIEU CHUAN QUOC GIA TCVN 6507-5:2013

Vi sinh vat trong thwec pham va thiee dn chin nudi -

Chuan bi mAu thi, huyén pha ban dau va cac dung dich pha
lodng thap phan dé kiém tra vi sinh vat -

Phéan 5: Cac nguyén tic cu thé dé chuén bi mau sira va san
pham sira

Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples,
initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination —

Part 5: Specific rules for the preparation of milk and milk products

CANH BAO — Khi ap dung tiéu chudn nay cé thé lién quan dén cac chit ligu, thiét bj va cac
thao tac nguy hiém. Ngwoi stv dung tiéu chudn nay phai thiét 1ap cac thao tac an toan thich hop
va xac dinh kha ning ap dung céc giéi han quy dinh triéc khi st dung tiéu chudn.

1 Pham vi ap dung

Tiéu chun nay quy dinh cac nguyén tac cu thé dé chudn bj cac méu sira, sin phim sira va cac huyén phu
clia chiing dé& kiém tra vi sinh vat khi cac méu yéu cau chun bj khac véi cac phwong phép chung duec
quy dinh trong TCVN 6507-1 (ISO 6887-1). TCVN 6507-1 (ISO 6887-1) dwa ra cac nguyén téc chung dé
chuan bi huyén phii ban d3u va cac dung dich pha loang thap phan tiép theo dé kiém tra vi sinh vét.

Tiéu chuan nay khéng bao gdm viéc chudn bj mau déi véi phwong phap phat hién va dinh lugng trong
khi cac phuong phap chudn bj da dwoc quy dinh trong tiéu chuan lién quan.

Tiéu chuin nay cé thé dp dung cho cac san pham sau day:
a) s(rava san pham sia dang long;

b) san phdm sira bot;

¢) phomat;

d) casein va caseinat;
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e) bo;

f) kem thwc pham;

g) banh custard, mén trang miéng va cream ngot;
h) sira lén men va cream chua;

i) thire an t&r stra danh cho tré so sinh.
2 Tailigu vién din

Céc tai liéu vién din sau rét can thiét cho viéc 4p dung tiéu chuln nay. Déi véi céc tai lidu vién dn ghi
n&m céng b thi 4p dung phién ban dugc néu. Dbi véi céc tai liéu vién dn khdng ghi ndm cdng bé thi
ap dung phién ban m&i nhat, bao gbm ca cac sira ddi, bd sung (néu co).

TCVN 6400 (ISO 707), Stra va san phdm sira — Huéng dén Iy méu

TCVN 6404 (ISO 7218), Vi sinh vét trong thyrc phdm va trong thie dn chdn nubi — Nguyén téc chung vé
kiém tra vi sinh vét

TCVN 6507-1 (ISO 6887-1), Vi sinh vét trong thyc phdm va thire &n chdn nuéi — Chuén bj méu the,
huyén phi ban déu va céa dung dich pha lodng thép phén dé kiém tra vi sinh vét — Phén 1: Céc nguyén
tdc chung dé chuén bj huyén phd ban ddu va céc dung djch pha lodng th&p phéan

TCVN 8128-2 (ISO/TS 11133-2), Vi sinh vét trong thuc phém va thire &n chan nubi — Huwéng dén chuén
bj va sdn xuét méi truong nubi cdy — Phén 2: C4c huwdng din thuc hanh vé thir higu nédng cia mbi
truong nubi céy

3 Thuat ngir va dinh nghia
Trong tiéu chudn nay st dung céc thuat ng va dinh nghia sau day:

3.1
M&u phéng thir nghiém (laboratory sample)
M3u dwoc chuln bj @& givi dén phong thir nghiém va dugc ding @& kidm tra hodc thir nghiém.

CHU THICH: Buwgc chip nhan tir A.19 chia I1SO 7002:1986!",
3.2

Ph&n miu thi» (test portion)
(vi sinh vat) Thé tich hodc lwgng méu xac dinh clia mAu dai dién duwoc Iy t miu phong thir nghiém

dung dé chuén bj huyén phu ban dau.
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3.3

Huyén phu ban d@u (initial suspension)

Dung dich pha loing ban dau (primary dilution)

Huyén phu, dung dich ho3c nhii twong thu dugc sau khi can hodc dong mét lugng san phdm cin kiém
tra (hodic mau thlr dwec chuén bj tir san pham) da dugc trdn véi mét lwgng dung dich pha loang Ién
gAp chin 13n, néu cin, st dung may tron va cha ¥ @& cho cac hat to I3ng xudng, néu co.

CHU THICH 1: Xem 8.1 vé& phng ngtra thich hop.

CHU THICH 2: Xem Biéu 5 vé cac chét pha loang.

34

Dung djch pha lodng thap phan tiép theo (further decimal dilutions)

Cac huyén phi, dung dich hodic nhi twong thu dugc bing cach trén mét thé tich xac dinh clia dung
dich pha loang ban du (3.3) véi thé tich dung dich pha loang I6n gép chin I4n va bang cach I3p lai cac
thao tac nay véi cac dd pha loang tiép theo da chudn bj cho dén khi thu dugc cac day dung dich pha
loang thap phan thich hgp dé cly vao mdi trrdng.

4 Nguyén tic

Chun bi huy2n pht ban @Au (3.3) sao cho thu dwgc sy phan bd cac vi sinh vat trong mau thir cang
ddng déu cang tét.

Néu can, chun bj cac dung dich pha loang thap phan tiép theo (3.4) sao cho gidm bét sé luwgng vi sinh
vat c6 trong mdt don vj thé tich, a8 sau khi G c6 thé quan sat dugc ¢ hay khdng c6 su phét trién cla
ching (trong tredng hop méi trwdng 16ng) hodc cac khudn lac (trong trwérng hop clia dia thach hodic
éng thach), nhw quy dinh trong tirng tiéu chudn riéng.

Néu chn, @& giéi han pham vi dinh lwgng dén khodng da dinh, hogic néu dy doan dwgc sb luong vi
sinh vat cao thi cd thé chi cdy cac dung dich pha loang can thiét (it nhét hai @9 pha lozng lién tiép) aé
thu duwoc sé dém theo cong thire tinh trong TCVN 6404 (1SO 7218).

5 Dung dich pha loang

Trong qué trinh phan tich chi str dung cac thuéc thi tinh khiét phan tich va nuéc cét hogic nwdc da khir
ion v trung, trir khi co quy dinh khac.

5.1 Nguyén li¢u co ban

Xem TCVN 6507-1 (ISO 6887-1).
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5.2 Dung djch pha loang diing cho muc dich chung
5.2.1 Dung dijch muédi pepton

5.2.1.1 Thanh phin

San phdm thliy phan casein bdng enzym 109
Natri clorua (NaCl) 85¢g
Nwéc 1000 ml

5.2.1.2 Chuén bj

Hoa tan cac thanh phan trong nwérc, dun néng nhe trén bép dién (6.6) néu cin. Chinh pH sao cho sau
khi khr trung, pH 12 7,0 £ 0,2 & 25°C, néu cén.

5.2.2 Dung dich Ringer néng dé mét phin tw

5.2.21 Thanh phin

Natri clorua (NaCl) ' 2259
Kali clorua (KCl) 0,105¢g
Canxi clorua (CaCl,), dang khan 0,06 g
Natri hydrocacbonat (NaHCO,) 0,05¢g
Nwéce 1000 ml
* Co thé sir dyng 0,12 g CaCl-6H,0

5.2.2.2 Chuén bj
Hoa tan cac muéi trén trong nwéc. Chinh pH sao cho sau khi khir triing, pH 14 6,9 + 0,2 & 25°C, néu cin.
5.2.3 Dung djch pepton

5.2.3.1 Thanh phin

San pham thliy phan casein bing enzym 1,09
Nuwéc 1 000 ml

5.2.3.2 Chuén bj

Hoa tan pepton trong nwéc. Chinh pH sao cho sau khi khr tring, pH la 7,0 + 0,2 & 25°C, néu can.

8



TCVN 6507-5:2013
5.2.4 Dung djch dém phosphat

5.2.41 Thanh phén

Kali dihydrophosphat (KH,PO,) 425¢g
Nuwde 1 000 ml

5.2.4.2 Chuén bj

Hoa tan muéi trong 500 ml nwéc. Chinh pH sao cho sau khi khir triing, pH Ia 7,2 £ 0,2 & 25 °C, néu
cén. Pha loang v&i phan nwéc con lai dén 1 000 ml.

Bdo quan dung dich gbc trong diéu kién lanh.
Cho 1 ml dung dich g6¢ nay vao 1 000 ml nwérc dé dung lam dung dich pha loang.
5.2.5 Nwdc dém pepton

5.2.5.4 Thanh phin

San phdm thly phan cac mé dong vat bing enzym 10,09
Natri clorua (NaCl) 509
Dinatri hydrophosphat ngam 12 phan t&r nwéc (Na;HPO4-12H,0) 90g
Kali dihydrophosphat (KH,PO,) 159
Nwéc 1 000 ml
® 6 thé ding 3,56 g dinatri hydrophosphat (Na;HPO4).

5.2.5.2 Chuan bj

Hoa tan cac thanh phan trén trong nwéc, dun nong nhe trén bép dién (6.6), néu can. Chinh pH sao cho
sau khi khir trung, pH 1a 7,0 £ 0,2 & 25°C, néu can.

5.2.5.3 Apdung

Dung dich pha loang nay dic biét nén dung d& phat hién Salmonella spp. hodc dinh lwgng Listeria
monocytogens, nhuwng cling cé thé diing d& chudn bj cac huydn phi ban d4u cho céc phép xac dinh khac.

5.3 Dung dich pha loang diing cho cac myc dich dac biét

Cac dung dich pha lodng nay chi ding d& chun bj cac huy&n phi ban dAu.
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5.3.1 Dung djch natri xitrat

5.3.1.1 Thanh phin

Trinatri xitrat ng@m hai phan tl nwée (Nay;CeHsO7:2H,0) 20,0g

r_\iu-é'c 1 000 ml

5.3.1.2 Chuén bj

Hoa tan muéi trong nwéc bing cach dun trén bép dién (6.6) & nhiét db tir 45 °C dén 50 °C, néu cin.
Chinh pH sao cho sau khi khir triing, pH 12 7,5 £ 0,2 & 25°C, néu cAn.

5.3.1.3 Sirdung
Dung dich ndy duec diing cho phomat, sira bt san xuét bang phurong phap séy tryc va mét s6 caseinat.
5.3.2 Dung dich dikali hydrophosphat

5.3.21 Thanh phin

Dikali hydrophosphat (K;HPO,) 20,0g
Nuwdc 1 000 mi

5.3.2.2 Chtén bj

Hoa tan muéi trong nwéc bing cach dun trén bép dién (6.6) & nhiét db tir 45 °C dén 50 °C, néu can.
Déi v&i bot whey chua thi chinh pH dbi véi dung dich pha loang ban du sau khi khie triing 12 8,4 + 0,2
& 25 °C. Dbi voi phomat, stra bt san xuét bing phuwong phap séy truc, sira 1én men, caseinat va
cream chua thi chinh pH sao cho sau khi khir triing, pH 12 7,5 + 0,2 & 25°C.

5.3.2.3 Apdung

Dung dich nay dwoc diing cho phomat, sra san xuét bing phwrong phap séy tryc, sa 1én men, mét s6
caseinat, b{t whey chua va cream chua.

5.3.3 Dung dich dikali hydrophosphat cé chit chéng tao bot
5.3.3.1 Dung djch dikali hydrophosphat

5.3.3.1.1 Thanh phan

Dikali hydrophosphat (K;HPO,) 20,0g
Nwéc 1 000 ml

10
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5.3.3.1.2 Chuén bj
Hoa tan dikali hydrophosphat trong nwéc bing cach dun trén bép dién (6.6) & nhiét d6 tir 45 °C dén 50 °C.
5.3.3.2 Dung djch gbc chéng tao bot

5.3.3.2.1 Thanh phin

Polyetylen glycol 2000 19

Nuwéc 100 ml

5.3.3.2.2 Chun bj
Hoa tan polyetylen glycol 2000 trong nwéc biing cach khudy.
5.3.3.3 Chuin bj

Cho 1 mi dung dich géc chéng tao bot (5.3.3.2) vao 1 lit dung dich K,HPO, (5.3.3.1). Chinh pH sao cho
dung dich pha lodng ban diu clia ca casein lactic va casein axit, sau khi khir tring 12 8,4 £ 0,2 & 25 °C
va casein renet sau khi khir tring 12 7,5 + 0,2 & 25 °C.

5.3.3.4 Sirdung
Dung dich nay dwgc dung cho casein axit, casein lactic va cac casein rennet.
5.3.4 Dung dijch tripolyphosphat

5.3.4.1 Thanh phén

Natri tripolyphosphat (NasO,oPa) 20,0g

Nwoc 1000 ml

5.3.4.2 Chuén bj

Hoa tan mudi trong nwdc bing cach dun néng nhe trén bép dién (6.6), néu can. Phan phéi dung dich
tripolyphosphat voi cac luwgng 90 ml vao cac chai va khir tring. Khi méi trwdng nay dwgc bao quan &
nhiét @ 5 °C + 3 °C c6 thé bén tdi da 1 thang.

5.3.4.3 Sirdung

Dung dich nay dugc diing d& thay thé dung dich pha loang ddi véi cac casein rennet khé tan.

11
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5.3.5 Dung djch pha lodng ding cho muc dich chung véi dung djch a-amylase

5.3.5.1 Chuén bj

Cho 12,5 mg a-amylase (EC 3.2.1.1, xem Tai liéu tham khao [3]) cé hoat d§ riéng khodng 400 don v
trén miligam vao 225 ml dung dich pha loang dung cho muc dich chung (xem 5.2). Dung djch pha loang
nay duoc ding cho 25 g phin mAu tht. S& dung céc lwgng véi ciing ty 1& @& chuin bj cac phin miu
thir khac (vi dy: déi voi 10 g mau thir thi thém 5 mg a-amylase vao 90 ml dung dich pha loang diing
cho muc dich chung).

5.3.5.2 Strdyng
Dung dich ndy dugc dung cho céc thye phdm cé chira tinh bdt.
5.3.6 Nwdéc dém pepton v&i bromocresol purple (dé tia bromocresol)

5.3.6.1 Thanh phin

Nwé&c dém pepton (xem 5.2.5) 1 000 ml

Bromocresokpurple (dung dich cdn 4 %, vi du: dung djch etanol) 0,1ml

5.3.6.2 Chuin bj

Cho 0,1 ml dung dich bromocresol purple vao 1 000 ml nwéc dém pepton (5.2.5).

5.3.6.3 Sirdung

Dung dich nay cb thé dwgc dung cho mét s san phdm cé tinh axit ma viéc didu chinh pH c6 thé dwec
thire hién khéng cin st dung que thir pH vé trung (xem 8.3).

Bromocresol purple c6 mau vang & pH axit, chuyén sang mau dé tia khi pH trén 6,8.
5.4 Phan phéi va khir tring dung djch pha loang

Xem TCVN 6507-1 (ISO 6887-1).

5.5 Thiv hiéu niang dé kiém soat chét lwgng

Tién hanh kiém soat cht lwong cla tit ca cac dung dich pha lodng trong quy dinh trong tiéu chuin nay
theo quy dinh déi v&i dung dich mudi pepton néu trong TCVN 8128-2 (ISO/TS 11133-2).

" Don vi nay (thuéng dwoc goi 1a don vi quéc té hodc don vi chudn) dwoc xac dinh 13 lvgng enzym xic téc chuyén
héa 1 pymol co chdt m3i phit trong cac Gidu kién chudn.

12
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U 45 min & nhiét dé tlr 20 °C dén 25 °C

Chtng: Escherichia coli WDCM 00013*? hoac WDCM 0001232

Staphylococcus aureus WDCM 00034?

Mai trwéing kiém soat: TSA&37°C+1°Ctrong24h+2h
Phwong phap kiém soat: Pinh lwvong
Gii han: + 50 % dinh lwgng & f,

® Cac ching do phéng thir nghiém s dyng (tdi thidu)

6 Thiét bi, dung cu

St dyng cac thiét bi, dung cu ctia phdng thlr nghiém vi sinh théng thuwdng cho muyc dich chung [xem
TCVN 6404 (1ISO 7218) va TCVN 6507-1 (ISO 6887-1)] va cy thé nhu sau:

6.1 Bo trdn quay hoic b trdn kiéu nhu dong.

6.2 May tron vortex.

6.3 Bi thuy tinh, dudng kinh khoang 6 mm.

6.4 Nbi cach thuy, c6 thé duy tri dwoc & nhiét d6 37°C £ 1°Cva45°C +1°C.
6.5 Dao tron hodc dia thay tinh.

6.6 Bép dién hoac thiét bi gia nhiét khac, co thé lam néng nhe (khéng diing dau dét) va cé thé hoat
doéng & nhiét d6 quy dinh.

7 Chuén bi mau
7.1 San phdm déng lanh

San pham dwoc bao quan déng lanh can duwa vé trang thai phi hop dé 1dy mau; nghia 1a bao quan &
18 °C d@én 27 °C (nhiét o phong thir nghiém) téi da 1a 3 h, hodc ¥ 3°C £ 2 °C ti da 12 24 h. Sau dé
cac mu dwgc thir nghiém cang sém cang tét. Xem TCVN 6507-1 (1ISO 6887-1).

Néu khi chia mau, san phdm van con déng lanh thi cé thé st dung mét it dung dich pha loang (Piéu 5)
& nhiét @ phong thir nghiém dé 1am tan bang.

2 Théng tin thém vé sé lwgng chiing nudi ciy va cac dac diém tiép xic, xem catalo vé chling déi chirng ¢ sdn (duoc dva ra
ngay 19-07-2010) trén hitp://www.wfcc.nig.ac.jp/WDCM_Reference_Strain_Calalogue.
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7.2 San phim dang cirng va san phim khé

Troén mAu céc san phdm dang cirng trong bd trdn kidu nhu déng (6.1), dwng miu va dung dich pha
lo&ng trong hai hodc nhidu tii v& tring d& tranh mau Iam thiing tdi va c6 thé 1am rd ri mau.

Déi v6i san phdm clvng hodc san phdm khd, khéng ddng héa mau trong b trén quay trong thoi gian
nhiéu hon 2,5 min mét 13n.

Déi v&i cac san phdm cirng va khd hosic khong ddng nhét, c6 thé phai xay hoiic nghién miu phong thir
nghiém. Trong tredng hep nay, khdng xay hoidc nghign qua 1 min dé tranh nhiét o tang qua cao.

7.3 San phim dang I6ng va sin phdm khéng sanh dic

Trwée khi phan tich, mAu thir cn dwoc lic bing tay hodc bing dung cu co hoc @& d3m bdo réng cac
vi sinh vat da phan bé déu.

7.4 San phidm khéng déng nhét

Dbi voi cac san pham khong adng nhét (chira nhidu phén clia cac thyc ph3m khac nhau) thi viéc lay
mau cAn dugc thye hién bing cach 4y cac woc sé clia tirng thanh phin dai dién cho cac phén trong
san phdm ban du.

Cling c6 thé d8ng hoa toan bd mAu phong thir nghiém dé 14y dwoc mau thir ddng déu hon.

C6 thé cAn phai xay hodc nghién mau phong thir nghiém. Trong tredng hop nay, khéng xay hoac
nghi&n qua 1 min d& tranh nhiét @ tng qué cao.

8 Cach tién hanh

8.1 Yéu cluchung

Moi viéc chun bj va cac thao tac bing tay cin duwoc thyc hién véi ky thuat vé tring tét va dung dung
cy vé tring @& tranh nhiém vi sinh vat tir cac ngudn bén ngoai vao mau. Xem TCVN 6404 (ISO 7218).

Néu rd quy trinh da stz dung & phan tich trong bao céo thir nghiém néu khac véi quy trinh mé ta trong
tiéu chuén nay.

8.2 Liy miu

Didu quan trong la phong thir nghiém phai nhan dwgc dung m3u dai dién. M3u khéng bj hw héng hodc
bién a&i thanh phin trong subt qua trinh van chuyén hodc bao quan.

Viéc lay m3u khdng dugc quy dinh trong tiéu chudn nay. Nén Iay miu theo TCVN 6400 (ISO 707).
Néu khong cé tiéu chuin cy thé nao lién quan dén san phdm can phan tich thi c4c bén ty thda thuén

vé véan dé nay.
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8.3 Trwong hop chung dbi véi cac san phim cé tinh axit

Khi st dung huyén phu clia cac san phdm cé tinh axit thi cin dam bio pH dwoc dwa vé trung tinh.
Viéc st dung dung dich pha loZng v&i chat chi thj pH bd sung (5.3.6) ¢6 thé tranh duwoc viéc ding dung
cy thir pH vé tring; thém natri hydroxit (NaOH) cho dén khi chét chi thj bat dAu ddi mau.

Péi voi viéc s& dung cac dung dich dém pha loding thi viéc bd sung NaOH Ia can thiét dé ting kha
nang dém cla thanh phan kiém. Ndng dd NaOH dugc bd sung phy thudc vao dd axit clia san phim.
Ndng @ thich hop nhét (vi dy, 0,1 mol/l hodic 1 molll) 1a néng dd gan véi ty & 1 thé tich dung dich
NaOH : 8 thé tich dung djch pha loang.

8.4 Thwc phidm c6 ham lwong chit béo cao (ham lwgng chét béo trén 20 % khéi legng)

Viéc st dung dung dich pha loang véi sorbitan monooleat [polysorbat 80%) da dwoc bd sung tir 1 g/l
dén 10 g/l woc chirng theo ham Iwong chét béo (vi dy: véi ham lueng chét béo 40 % thi bd sung 4 g/l)
c6 thé 1am tang nhi hoa trong qua trinh tao huyén phu.

9 Cach tién hanh cu thé

9.1 Sira va cac san pham siva dang long

Trdn mAu thir that ki sao cho céc vi sinh vat phan bd cang déu cang tét bing cach ddo chiéu lo chira
mAu lién tuc 25 I1an. Tranh tao bot hodc d& bot tan hét. Khoang thoi gian tir khi tron dén khi Iy phin
mau dé thir khéng dugc qua 3 min.

Duing pipet vo tring l4y it nhat 1 ml mau th& cho vao chin 1an thé tich dung dich pha loang diing cho
muyc dich chung. Lic d&u dung dich pha lodng ban d&u nay [vi dy, lac bing tay 25 14n véi khodng di
dong 1a 300 mm, trong 7 s hodc s dyng may Iac vortex (6.2) lac tir 5 s dén 10 s] dé thu dwegc dung
dich pha lodng 107"

Chudn bj cac dung dich pha loang tiép theo, theo Diéu 10.
9.2 Sira bgt, whey bot ngot, whey bt chua, buttermilk bt va lactose
Trén k¥ lwgng chira trong lo kin bing cach lac va dao chidu lién tyc.

Néu mau thir dyng trong Io kin cdn nguyén, qua dly, khé lc trdn thi nén chuyén sang lo chi¥a Ién hon
rdi tron déu. M& nép lo chira, ding dao tron 14y phan mau thtr yéu cu va tién hanh theo chi din duéi
day. Day ngay nép lo.

¥ Tween 80 Ia vi dy v& san phim thich hgp c6 ban san trén thj treéng. Théng tin nay dwa ra tao thudn tign cho ngudi sir
dyng lidu chudn va khong 4n dinh s dyng san phim nay.
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Cén 10 g mau thir cho vao binh thuy tinh vé trung (vi du nhu céc ¢6 md) va db bot vao lo pha loang c6
chira dung dich pha loang thich hop (5.2) dung cho muc @ich chung. Ddi véi whey bét chua, st dung
dung dich dikali hydrophosphat (5.3.2) & pH 8,4 + 0,2 hoic déi v&i siva bt sdy mang thi s& dung dich
natri xitrat (5.3.1) hoac dikali hydrophosphat (5.3.2) & pH 7,5 £ 0,2.

Cach khéc, can 10 g mau thir cho tryre tiép vao lo chira dung dich pha lodng.

CHU THICH D2 hoa tan tét hon, dic biét dbi véi sira shy mang, nén st dung bi thuy tinh (6.3). Néu sir dung thi phai cho vao
lo trwére khi khir tring.

D& hoa tan miu thir, xoay tir tir lo d& lam wot bot va sau d6 Iac lo 25 1an, véi khodng di déng la 300 mm
trong khodng 7 s. C6 thé dliing may tron kiéu nhu déng (6.1) @é thay cho viéc lac.

. D& yén miu trong 5 min, thinh thoang l&c.

Dich pha loding c6 thé dwoc lam dm trrde dén 45 °C néu khéng thé thu dwec huyén phii ddng nhét sau
khi trdn. Phan nay dwoc néu rd trong bao cao thlr nghiém.

Chuén bi cac dung dich pha loang tiép theo, theo Diéu 10.
9.3 Phomat va phomat ché bién

Can 10 g mAu thir trong dia va chuyén vao céc dng clia may trdn quay hodc tdi dwng cia may trén
kiéu nhu d6ng (6.1). Cach khac, can trizc tiép 10 g mau thir trong vét chira.

Cho 90 m! dung dich pha loang dung cho muc dich chung (5.2) hodc dung dich pha lodng ding cho
phomat 1 90 ml dung dich natri xitrat (5.3.1) ho#c dung dich dikali hydrophosphat (5.3.2) &pH7,5+02.

Trén cho dén khi phomat phan tan déu.

P& cho bot tan hét.

Dung dich pha lodng c6 thé dwoc lam 4m truedc dén 45 °C, néu khong thu dugc huyén phi ddng nhét

sau khi tron. Phan nay dwoc néu rd trong bao céo thlr nghiém.

Chuén bj cac dung dich pha loang tiép theo, theo Diéu 10.

9.4 Casein axit, casein lactic, casein rennet va caseinat

9.4.1 Trutdrng hep chung

Trén ky lgng chiva bén trong vat chiva kin bing cach lac va ddo chidu vat chira.

Can 10 g mAu thir cho vao tii bing chét déo v triing ctia may tron kiéu nhu ddng (xem 6.1). Thém 90 mi
dung dich pha loang thich hgp & nhiét dé phong nhw sau:
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a) déi voi casein axit va casein lactic thi pha loang bang dung dich dikali hydrophosphat c6 chét chéng
tao bot (5.3.3) ¢ pH 8,4+ 0,2,

b) d@bi véi tredng hop caseinat thi pha loang bing dung dich xitrat (5.3.1) hosc dung djch dikali
hydrophosphat (5.3.2) & pH 7,5 + 0,2 ho3c dung dich mudi pepton (5.2.1);

¢) dbi v&i casein rennet thi pha loang béng dung dich dikali hydrophosphat c¢é chét chéng tao bot
(5.3.3) & pH 7.5+ 0,2.

Trn ki bang phuong phap thi céng va dé yén 15 min & nhiét dd phong. Trén 2 min trong bd tron kidu
nhu ddng (6.1) st dung hai tdi v tring déi véi cac san pham dang hat, néu cin. Bé& yén 5 min.

Chudn bj cac dung dich pha loang thap phan tiép theo, theo Piéu 10.
9.4.2 Trwong hop dic biét: casein rennet
Casein rennet ¢6 thé kho hoa tan. C6 thé s dung quy trinh thay thé cho 9.4.1.

St dung dung dich dikali hydrophosphat cé chat chéng tao bot (5.3.3) Iam dung dich pha loang cho
casein rennet ¢ thé khéng hiéu qua dé& hoa tan cac hat. Cac hat casein ndy cé thé 1am can tr& viéc
dinh luong vi sinh vat & 30°C. Do dé, nén st» dung quy trinh thay thé sau day:

Nghién nhé casein kho trwdc khi ldy phdn mau thlr, néu can. Cho khoang 20 g mAu thir vao vat chira
thich hop. Nghién bing cach st dyng thiét bj trén c6 gén Iwi dao, cé thé quay dwee & 20 000 r/min,
dwoc lap véi thiét bj tranh |am ting nhiét clia mAu trong qua trinh nghién tron®.

Can 5 g mau thtr da chuén bj nhu trén cho vao chai vé tring 250 ml. Cho thém cac bi thuy tinh (6.3) @&
trén va 95 ml dung dich kali tripolyphosphat (5.3.4) da dwoc lam 4m tredc Gén 37 °C. D& chai nay 1én
may tron va trdn trong 15 min. Sau dé cho vao ndi cach thuy 15 min & nhiét do 37 °C trong khi van trdn.

Chudn bj cac dung dich pha lodng thap phan tiép theo, theo Bigu 10,
9.5 Bo
Néu can phai loai I&p bé m3t clia mau bo thi tham khdo TCVN 6400 (ISO 707).

Can 10 g méu thir cho vao binh chira. Dt binh chia vao ndi cach thuy (6.4) & 45 °C. Gilr trong ndi
céch thuy cho dén khi tat ca mau thir vira tan chay hét. Thém 90 ml dung dich pha loang diing cho myc
dich chung (5.2) da dwoc lam Am dén 45 °C va trdn. Thao tac nay rét dé dang khi thye hién bing may
trn kidu nhu ddng (6.1).

4 Thidt bj VirTis 1a vi dy vé& san phdm thich hgp cé sin trén thj treéng. Théng tin nay dwa ra tao thuin tién cho ngudi sir
dyng tiéu chudn va khéng 4n dinh st dyng san phém nay.
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Céch khéc, chi str dung pha nwéc dé pha lodng nhu sau:

L4y 50 g mau thir c6 chiva ty I& thé tich-khéi lwgng clia nwdc W %. Thém [50 - (50 x W/100)] ml dung
dich pha loéng dung cho muc dich chung (5.2) d3 dwgc 1am néng truedrc dén 45 °C trong ndi cach thuy
(6.4). Trong cac didu kién nay, 1 ml pha nuéc twong (rng véi 1 g bo.

CHU THICH: Déi v&i 50 g bor chira khodng 16 % phan thé tich theo khéi lrgng nwée, pha nurdc ndy |4 8 mi chét Idng. Thém
[50 — (50 x 161100)] = 42 mi dung dich pha loding diing cho myc dich chung 83 S 13m néng tnrére 3én 45 °C trong ndi cach thuy (6.4).

D4t vat chira nay trong ndi cach thuy (6.4) & 45 °C cho dén khi bo tan hét. Lay vat chira ra khdi ndi
cach thiy va lic ky va dé cho tach pha khéng qua 15 min. Néu cén, diing dao trn hodc dia thuy tinh
(6.12) @8 loai bd pha chét béo.

P& tach pha, chuyén phan mAu @3 tan chdy sang éng ly tam vé triing (ho3ic lam tan tryc tiép phan méu
thr trong &ng nay) va li tam voi tn sb quay dé tach pha, néu cin. Cé thé cin loai bd pha béo (phia
trén) bang éng nghiém vb triing dwoc néi véi bom chan khéng. Diing pipet hit tir 16p dwéi day.

Chu?n bj c4c dung dich pha loang tiép theo, theo Diéu 10.
9.6 Kem thwc phim

Can 10 g mAu thir cho vao binh cAu hodc tui bang chit déo vo tring clia may tron nhu dong (6.1).
Thém 90 ml dung dich pha loang & nhiét d9 phong va trgn. Mau sé tan chay trong qua trinh trén.

Chuan bj cac dung dich pha loang tiép theo, theo Diéu 10.
9.7 Banh custard, mén trang miéng va cream ngot (pH > 5)

Can 10 g mau thir cho vao binh cZu (6.4) ¢ chira cac bi thuy tinh (6.3). Thém 90 ml dung dich pha
loang ding cho muc dich chung (5.2) & nhiét 46 phong va l4c cho tan d&u. Cach khac, diing may trén
kidu nhu déng (6.1) theo hwdng din clia nha san xut. Trong trudng hop ndy, khéng cén phai cho
thém bi thuy tinh vao ti.

Chun bj cac dung dich pha loang tiép theo, theo Biéu 10.
9.8 Sira lén men va cream chua (pH < 5)

Can 10 g mAu thir cho vao binh ciu cé chira céc bi thuy tinh (6.3). Thém 90 ml dung dich pha lodng 1a
nwdc dém pepton (5.2.5) ho#c dung dich dikali hydrophosphat (5.3.2) & nhiét 4 phong véi pH 7,5 £ 0,2
va l4c bing tay cho tan G&u. Cach khac, ¢6 thé st dung may trdn kidu nhu ddng (6.1) theo chi dén clia
nha san xuét. Trong trwedng hep nay, khdng cin phai cho thém bi thuy tinh vao tai.

Chudn bj cac dung dich pha loang tiép theo, theo Bidu 10.
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9.9 Siva bot danh cho tré so sinh

Trén k§ lugng chia trong hdp kin bing céch lac va ddo chiéu lién tuc. Néu mu thir dyng trong hdp con
nguyén chwa m&, qua day khé Iac thi nén chuyén sang lo chira I6n hon rdi trdn d&u. M& ndp hép. Dung
dung dao trdn (6.5) lay phan mau thir yéu ciu va tién hanh theo chi dan dudi day. Bay ngay nip hdp.

Can 10 g mau thir cho vao I thiy tinh vo triing thich hop (vi du: cbc c¢6 md). Sau dé cho mau bét vao
chai pha lodang ¢6 chira dung dich pha lodng ding cho myc dich chung (5.2) ho3c déi véi cac mau
chira ham lwgng tinh bt cao thi str dung dung dich pha loang ding cho muyc dich dac biét (5.3.5).

Céach khac, can 10 g mau the cho trye tiép vao chai dwng dung dich pha loang quy dinh.

Dung dich pha loang c6 thé dwoc 1am néng tredc dén 45 °C néu khdng thu dwge huyén phu ddng nhét
sau khi tron. Didu nay phai dwoc d& cap dén trong phan bao céo két qua.

D& hoa tan t&t hon, nén dung bi thuy tinh (6.3). Néu str dung thi phai cho vao chai trwéc khi khir tring.

D& hoa tan mau thir, xoay tir tir chai d& lam wot bt va sau @6 Iac chai, vi dy 25 1an, véi khoang di
ddng la 300 mm trong khoang 7 s. Céach khac, ¢é thé dung may trén kiéu nhu ddng (6.1). D& yén 5 min,
thinh thodng Iic. Chuan bj cac dung dich pha lodng tiép theo, theo Diéu 10.

Cac mAu c6 chira ham lugng tinh bot cao ¢6 thé gap khd khan vi A sanh clia dung dich pha lodng ban
d4u cao.

S(r dung dung dich pha loang ding cho muyc dich chung (5.2) v&i dung dich a-amylase (5.3.5) aé giam
bét @6 sanh clia dung dich ban d4u hodic ding lwgng dung dich pha loang I6n gép déi. LAy dung dich
pha loang tiép theo nay cho céc lan kiém tra tiép.

10 Dung dich pha lodng thap phan tiép theo
Xem TCVN 6507-1 (ISO 6887-1).

Khi chuyén dung dich pha lodang ban d4u sanh nhuw casein axit hodc casein rennet (9.4) thi trang pipet
vai I3n bang dung dich pha loang, str dung dung dich pha lodng trong dng nghiém @ dung cho dung
dich pha loang thap phan.

DIEU QUAN TRONG — Néu thire hién bwéc nay ma khéng trang pipet khi chuyén dung dich pha
lodng ban diu sanh thi khéng chuyén dwgc lwgng chinh xac ciia dung dich pha loang ban du.

Khi da 14y 10 ml cong véi 90 mi hozic 11 ml cdng vé&i 99 mi thi léc bang tay theo quy dinh trong 9.1.
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